e Nos quuadea aufeu de bois

Pizzas

(Par tanr Entrecdte 2504 20,90 € Tartares & Carpaccios Margherita \/ 12,00 €
« LT Base tomate, fior di latte, basilic frais, huile d'olive
Planche mixte (2-3p.) 14,60 € Steak grillé 1604 1590 ¢ Carpaccio de beeuf 15,80 € Lareine X 12,50 €
Assortiment de charcuteries et de fromages Bavette d'al oyau 180¢ 16.90 € Marinade, basilic et parmesan Base tomate, fior di latte, jambon blanc, champignons, origan
{ : Cheévre et miel V 12,90 €
Planche terre et mer (2.3p.) 17,50 € Pavé de rumsteak 250 g 17,90 € Tarpacclo : ¢ 18,70 € Base creme, fior di latte, chévre, tomates confites, miel, cerneaux de noix, roquette
Jambon italien, foie gras, crevettes, 1 : g 4 fromages Y 13,50 €
3 saumon fumé maison, rillettes de poissons, Andouillette de L Ar9°at 2009 1 7190 € Tartare de boeuf au couteau 1 6,1 0€ Base tomate, fior di latte, mozzarella, fromage de chévre, reblochon, tomme de Savoie
. magret de canard fumé maison (charolais) traditionnel Végéta rienne YV 13,50 €
% Beeuf, capres, oi : ichons, huile d'oli Base tomate, fior di latte, oignons caramélisés, champignons, tomates cerise, poivrons, courgettes grillées,
2 ﬂl’ ceuf, cdpres, oignons, cornichons, huile d'olives oot e el
Nos Entrées ochelles Geanles
Tartare de boeuf au couteau 16,90 € Campagnarde 13,50 €
2 s Brochette de boeuf 300 g 18,90 € (cha rolais) italien Base creme, fior i latte, champignons, pommes de terre grenaille, lardons, oignons caramélisés, persillade
Saumon fumé maison aux agrumes 12,50 € Beeuf, tomates confites, parmesan, capres, Calzone 13,50 €
Camembert roti au miel et noix 8.90 € Brochette de m?Q’et 19,20 € oignons, cornichons, huile d'olives Base tomate, fior di latte, jambon aux herbes, champignons, ceuf, creme fraiche, origan, salade verte
: de canard aux figues 2504 Racl 13.70 €
Rillettes de poi 8,50 € aclette :
illettes de poissons 1 Brochette de poulet 16.90 € ﬂurqerd Base créme, fior di latte, fromage a raclette, lardons, pommes de terre grenaille, oignons caramélisés
Foie gras maison et toasts chauds 14,50 € tandoori 20 i La dljonnalse 13,70 €
g Le cheese 14,90 € Base creme moutarde a I'ancienne, fior di latte, poulet, reblochon, oignons caramélisés
Steak haché, cheddar, tomates, La Normande 14,90 €
(I)Oke bowl & Saladed Poi oignons caramélisés, sauce cocktail Base creme, fior di latte, poitrine fumée, camembert, oignons caramélisés
Poke bowl 16.50 € Le Savoyard 19906 .E!;?e'c'r:n';re‘ feorddﬁatg a‘a‘n:lgafv‘etal‘en tomme de Savoie, olive, persillade lls
oke bowl saumon ' 4 3 Steak haché, reblochon, poitrine fumée, bl T R
Saumon fumé maison, riz a sushi, mangues, féves, avocat, concombre, Pave Ide AN a laplancha 17,50 € tomates, oignons caramélisés, sauce cocktail La salmone 14,90 €
graines de sésame, graines de courges, huile de sésame, coriande fraiche et ses [égumes wok au saté 3 Base creme, fior di latte, saumon fumé, roquette, balsamique, baies roses, citron
Poke bowl poul 0€ Le cabri 15,90 € L'orientale 15,10 €
oke bowl poulet 15,4 Steak haché, chévre, jambon italien, i S Edeter '
Poulet, riz & su shE,) concombre, feves, avocat, oignons frits, mangues, Toutes nos viandes sont accompagnées t{e frites maison et salade verte. X of: i ej,coif;nco;:rcz rja anTé Iiigsl, ‘;'zge ey Base tomate, fior di latte, merguez, chorizo ibérique, oignons cuisinés, poivrons
copeaux parmesan Sauces : Béarnaise - Poivre - Roquefort - Echalotes - Barbecue 2 La Lombarde 15,10 €
i Base tomate, fior di latte, viande hachée, aubergines grillées, gongorzola
Le comté 15,90 € fiordi latte, viande hachée, aub I !
\(egglg b0w| \'s o : i 13,90 € Steak hachg’, comté, poitfiqe,fumé, : Vénitienne 15,30 €
Riz a sushi, lentilles corail, [égumes et fruits de saison, feves, avocat, tomates, oignons caramélisés, sauce cocktail Base tomate, fior di latte, mozzarella buratta entiere, jambon italien, copeaux de parmesan,
graines de sésame, graines de courges, huile de sésame, coriande fraiche Le veg gi eV 14.90 € basilic frais, créme balsamigue, huile d'olive
L'italienne 15,10 € Légumes wok, comté, tomates, : 'gruﬁe B S i Diases 16,90 €
Salade, tomates confites, jambon italien, mozzarella burrata, oignons caramélisés, sauce cocktail o:;f Emeae'?fuff'ea B T e L
coppa et parmesan, pesto AR {
Mlm p|Zza Supp/ément un ingrédient: 1,50 € * (Fleur de lait) est un fromage a pate filée, produit a partir du lait
La terre et mer 17,70 € Sauce tomate, jambon, mozzarella Supplément magret fumé et saumon fumé maison : 2,50 € entiendewacheavedune techniquesimilaireaiceleiceld
Salade, foie gras maison, magret fumé maison, jambon italien, Steak haché, frites Supplément burratta : 4 €
crevettes, saumon fumé maison, toasts chauds = Boite & emporter : 0,30 €
salade Cé 13.90 € Fromage Blanc :
alade Cesar ;
Salade, tomates, ceufs, parmesan, poulet, croiitons, sauce césar : boules_de glace
Salade de chévre chauds 13,90 € LAl o /
S ot mbon e st e o Noa desserts maison Noa coupes glacées
huile d'herbes de Provence, creme balsamique
Salade de gésiers confits Fromage blanc, coulis de fruits rouges 5,50 € Dame blanche 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly 6,90 €
FO rmu I e etjambon cru Salade de fruits frais 5,90 €  Café liégeois 2 boules café, 1 boule vanille, café, chantilly 6,90 €
Entrée du jour Mousse au chocolat 6,60 € Chocolat liégeois 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud, chantilly 6,90 €
D U M I D I Rillettes de poisson Brioche facon pain perdu, caramel au beurre salé, glace vanille, chantilly 6,90 €  Caramel liégeois 2 boules caramel, 1 boule vanille, caramel beurre salé, chantilly 6,90 €
17.00 € ’ Tiramisu du moment 6,90 €  La Bounty 2 boules noix de coco, 1 boule chocolat, chocolat chaud, chantilly 6,90 €
‘ Plat du jour Créme briilée 6,90 € Coupe italienne 2 boules noisette, 1 boule pistache, sauce chocolat, amaretti, chantilly 7,40 €
Poisson du marché Meelleux au chocolat, glace vanille, chantilly 7,10 €  Colonel 2 boules citron vert, vodka 7,40 €
Entrée + P Pizza du moment Profiteroles maison After eight 2 boules menthe-chocolat, Get 27 7,40 €
PIn::reeD.'- ar: - 1chou 4,90€ 2choux 6,90 € 3choux 7,90 € Normande 2 boules pomme, Calvados 7,40 €
at + Desse Mousse au chocolat A A
Café ou thé gourmand 7,60€ 2 houles de glaces 4,20 € 3 boules de glaces 5,50 €

14,90 €

Salade de fruits frais (Vanille, chocolat, pistache, café, citron vert, fruit de la passion, cassis, fraise, framboise, caramel,

noix de coco, menthe-chocolat, noisette)

Dessert du jour
j Supplément chantilly 0,60 €

Menu disponible sur les réseaux ‘@’






